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Instructions

Besuchen Sie

www.menti.com

Geben Sie den Code ein

oder nutzen Sie den QR-Code
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Bier mit alle Sinnen genief3en



Aus welchen Rohstoffen
besteht Bier?
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Bayreuther Hell / Spaten alkoholfrei Vet

Bewertung

Gefallt mir sehr
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Gefallt mir gar nicht
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Malzherstellung



Weltenburger quOCk Dunkel / Som's A Mentimeter
Brown Ale
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Hop Belt — der Hopfengiirtel.

USA Europa Russland China  Japan

¥

Argentinien, Brasilien, Chile Suidafrika Australien Neuseeland

Hopfen gedeiht nur zwischen dem 35. und 55. Breitengrad,
weil hier die langen Tage im Sommer die Voraussetzungen
fiir die Entwicklung von Bliiten schaffen.

Hopfenanbaugebiete
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Hopfenernte 2022



Pott’s Pilsener / Flensburger i
alkoholfrei

Bewertunag

Gefallt mir gar nicht
Gefallt mir sehr

-—

]Jnlsenet ,

—
9
"
f L1
{ i
|
| |
/







W
VU KOHOLFRE,
e Vi

gl
faﬁ I "
KLOSTER . L=
A“hec‘p ALKOHOLF RE]
' L

l\___ P —— ‘.'M-"MM”?




> d B D N R B e - EE EE = = . DUL RN B .
(14 DUNKEL- WEIZEN MA-
WEIZEN BOCK oy DO
KRISTALL- BOC! DOPPEL- entimeter
GOSE WEIZEN 3
BIERE BRUT BERLINER
CHAMPAGNER SAISON EEAHHED[EE WEISSE
IER
” oun  WEISSBIER
TRIPEL == BELGIAN STRONG ___ BELGIAN BRUIN :
PALE ALE PALE ALE . KOLSCH
BIERE
DUBBEL === BELGIANSTRONG __  BELGIAN BELGISCHE ROUGE ALTBIER BOCK
DARK ALE DARK BEER BIERE
P DEUTSCHES DORTMUNDER
BIERE BLANCHE BIER KELLERBIER
FRUCHTBIERE e SCHWARZBIER
ALE U.A. .
‘ﬁ WIENER
GUEUZE LAMBIC ﬁ"“ MARLEN LAGER
2
CREAM .
FARD ALES 7 RAUCHBIER DEUTSCHES MUNCHNER
SWEET STOUT ! LAGER
OBERGARIG LAGER
IMPERIAL STOUT | ’ > ~
BALTIC PORTER -~ MUNCHNER MUNCHNER
FacHT STOUT/ BROWN 9 HELL DUNKEL

PORTER ALE

IRISH DRY STOUT
BOHMISCHES

UATMEAL STOUT ' PILSNER
BITTE
SCOTCH ALE PALE ALE Aco0) DEUTSCHES
BARLEY PILSNER PILSNER
WINE AMERICAN PEHGLISH
ALE ALE / .
PALE ALE BITTELFE EUROP AMERIKANISCHES
OLD ALE INDIA PALE AMERIK. LAGER PILSNER
ALE (IPA) | LAGER
AMBER ALE AMERICAN LIGHT IMPERIAL
WHEAT ALE ALE PILSNER
BLONDE ALE DOUBLE

IMPERIAL IPA dn & -




BELGISCHE §
BIERE

LAMBIC

STOUT/
PORTER

STRONG |
ALE ———— PALE ALE
e/

AMERICAN

/ + PALE ALI
. rd [

i
F

- rd
rd

~

DEUTSCHES sl
ALE

PUMPKIN
ALEUA

g—

A" Mentimeter



A Mentimeter

peutscHes T
LAGER

PILSNER

AMERIK.
LAGER




AndeChser Weizen/ Mqisel's Weisse A’ Mentimeter

Bewertung

Gefallt mir gar nicht
Gefallt mir sehr
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: _ Malzlagerung |
Gerste wird zu Brauwasser

Malz verarbeitet
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Der Brauprozess
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Der Brauprozess



- Welches Bier hat euch am besten ol
- geschmeckt?

Helles (Bayreuther/
Spaten)

Pils (Pott’s/
Flensburger)

Weizen (Andechs/
Maisel’s)

Dunkel (Weltenburger/
Brown Ale)
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\Was ist der Hauptbestandteil im Bier?
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Malz Hopfen Wasser Hefe Fruchte Gewurze
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| eaderboard

975 p I #) Heartstorm

956 p < Tweeto

o7 D o

942 p Kalkammonbaron
942 p &( Nemo
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\WWie viele Bierstile gibt es?
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| eaderboard
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\Vlalz gibt dem Bier... L
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Haltbarkeit Farbe und Hopfenaroma Kohlensdure
Geschmack
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| eaderboard

2841 p &4 Dragonite

2801 p s stingiiicious
2749 p @ GR
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1855 p S
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In welcher Reihenfolge erfolgt der
Brauprozess?

v

_1—

Garen, Kochen, Schroten, Kuhlen, Lautern,
Kochen, Gdren, Maischen, Maischen, Kuhlen,
Lautern, Schroten, Lautern, Gdren, Kochen,
Kuhlen, Maischen, Kochen, Schroten, Schroten,
Maischen, Kuhlen, Kuhlen, Kochen, Maischen

Schroten dutern Garen
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| eaderboard

3740 p

2749 p

.




Welche Aussage tiber Hopfen ist NICHT *
richtig?

v

Hopfen sorgt Hopfen ist ein Hopfen macht Hopfen wird Hopfen kann als
fur die Bittere Hanfgewdchs. das Bier ausschlieBlich in Dolde, Pellet
und das Aroma haltbarer. Deutschland. oder Extrakt
im Bier. angebaut vedrbeitet

werden.
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| eaderboard
2494 p [ @ E'sc
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Y Robert
3374p Q GRr

& Snuggles

W Kalkammonbaron
Jochen



Hefe...

3

.wird beim
Kochen
hinzugegeben.

verwandelt
Zuckerin

Kohlensdure
und Alkohol.

kommt
grundsatzlich
mit jeder
Temperatur
Zurecht.

.gibtes
ausschlieBlich
in flussiger
Form.
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| eaderboard
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\Was bedeutet "Obergarig™?

Das Bier wird
nurvom
Oberkellner
serviert

Die Hefe

vergart bei
hdéheren
Temperaturen

Das Bier steht
auf der Hefe

Laut
Reinheitsgebot
darf nur
obergdrig
gebraut werden

Die Hefezellen
setzten sich
Ubereinander
und bauen
einen Turm
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